That's the beginning wf owr family hestory, that has turned ity name
wilo a life calling Foavola is the vesult of ambition, prreverence
and vespect for the tevritory, an extra virgin ofive oil born
between the mountains and the sea of Siracusa, in order to bring

lo your table the hestory of the Stetlian culinary culture.

OLIO EXTRA VERGINE D'OLIVA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

Ohio di oliva di categona superiore ottenuto direttamente
dalle olive e unicamente mediante procediment meccanici

ESTRATTO A FREDDO | NON FILTRATO

Suprerior category oliwe mil obtained durectly from olives
and solely by mechanical means

COLD EXTRACTED | UNFILTERED

TABELLA NUTRIZIONALE /. Nuvition facts
Yalori medi per mﬂ[.] di pmd:rhn A Average values per FO0 s

Volore energefico /. Einevey Value keal 900 / kJ 3700
Proteine ./~ Pratein g<0,1
Carboidrati /. Carbahydrate g<01
Sale /" Sali mg/kg 87
Grossi /. Fai g 100
® Saturi /" Saturates g 1845
s Monoinsaturi .~/ Maono-unsaturates q 66,51
o Polinsaturi /' Poly-unsaturates gisM

Prodotto da: Azienda Agricola Oliva, Contrada Finaiti
SNC Solarino (SR}, 96010 ltalia | www.agricolaoliva.it

Chiudere il prodotto dopo I'uso per mantenerne

le caratteristiche organolettiche, Conservare in luogo

fresco e asciutto al riparo da luce e da font di calore.

Close the product afler wse to preserve s organoleplic properties.
Stare tn a cool place aweay from light and heat sources.

CAMPAGNA AGRICOLA 7 year N.LOTTO ./ 2™ Lot

DA CONSUMARSI PREFERIBILMENTE ENTRO /" hest dfire

PRODUCT OF

ITALY 13 OLIVA



