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OLIO EXTRA VERGINE
D’OLIVA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

8 Siracusa (SR), 96100 Italia.

Olio di oliva di categoria superiore
ottenuto direttamente dalle olive ¢
unicamente mediante procedimenti
meccanici.

ESTRATTO A FREDDO

NON FILTRATO

Chiudere il prodotto dopo l'uso per
mantenerne le caracteristiche
organolertiche.

Conservare in luogo fresco e asciutto

al riparo dalla luce ¢ da fonti di calore.

Prodotta da:
Azienda Agricola Oliva, Strada Spinagallo 82,

www.ogricolaolivo.it §

™ - Saturi / Saturates

Nella nostra Azienda Agricola
la raccolta delle olive ¢ un momento
convivtale, che st ninnova a tavola
attraverso la condivisione di storie e sapon.

Francesca e

campagno agricola //year

TABELLA NUTRIZIONALE

| (NUTRITION FACTS)
R Valori medi per 100 g di prodotto /
| Average values per 100 g

Valore energetico / Energy Value keal 897/kJ 3690
Proteine / Protein g <0,10

1 Carboidrati / Carbohydrate g 0,40

Sale / Salt
Grassl { Fat

mgfkg <1
999,60
g 21,30
- Monoinsatun / Mono-unsaturates g 66,80
- Polinsaturi | Poly-unsaturates 11,90

n. lotta/n® lot

da consumarsi preferibilmente entro/ best before

OLIVA

Azienda Apricola

PRODUCT OF Fj

ITALY

10,175 €
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Olio di oliva di categoria superiore TABELLA NUTRIZIONALE
ottenuto direttamente dalle olive e (NUTRITION FACTS)
unicamente mediante procedimenti Valori medi per 100 g di prodotto /
meccanici. Average values per 100 g
ESTRATTO A FREDDO Valore energetico / Energy Value kcal 900 /kJ 3700
NON FILTRATO Proteine / Protein g<0,10
Chiudere il prodotto dopo l'uso per Carboidrati / Carbohydrate g<0,10
mantenerne le caratteristiche Sale / alt mg/kg 59
organolettiche. Grass! / Fat g 100
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al riparo dalla luce ¢ da fonti di calore. - Monainsaturi / Mono-unsaturates g 68,50
- Polinsaturi / Poly-unsaturates g 12,43
Nella nostra Azienda Agrieola |
la yaccolta delle olive & wn momento campagna agricola/year  n. lotto/n° lot
convwiale, che st rinnova a lavola
attraverso la condivisione di storie ¢ sapori. ' do consumarsi preferibilmente entro// best before
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OLIO EXTRA VERGINE
D’OLIVA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

Olio di oliva di categoria superiore
ottenuto direttamente dallsipulive e
unicamente mediante procedimenti
meccanici.

ESTRATTO A FREDDO

NON FILTRATO

Chiudere il prodotro dopo l'uso per
mantenerne le caratteristiche
organolettiche.

Conservare in luogo fresco e asciutto
al riparo dalla luce e da fonti di calore.

Prodotto da:
Azienda Agricola Oliva, Strada Spinagallo 82,

Siracusa (SR), 96100 Italia. ] -
www.agricolooliva.it

Nella nostra Azienda Agricola
la raccolta delle olwe ¢ un momento
convinale, che si nnnova a tavola
attraverso la condiwisione di storie ¢ sapon.

Francesca Olioa

OLIVA

Axietda Agricola

TABELLA NUTRIZIONALE
(NUTRITION FACTS)

Valori medi per 100 g di prodotto /
Average values per 100 g

Valore energetico / Energy Value kcal 900/k! 3700

Proteine / Protein g<0,10
Carboidrat / Carbohydrate g<0,10
Sale / Salt malkg 87
Grass| / Fat g 100
- Saturi / Saturates g 18,45
- Monoinsaturi / Mono-unsaturates g 66,51
- Polinsaturi / Poly-unsaturates g 15,04

compagna agricola/year  n. lotto/n° lot

da consumarsi preferibilmente enro// best before
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